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News – report

Dobrodošli u budućnost 
Novi vijčani kompresori CSD/CSDX

Novi CSD- i CSDX-sustavi višestruko štede energiju: 1. Prvi su vijčani rotori blokova kompreso-
ra opremljeni razvijenim, za strujanje tehnički optimiranim „Sigma Profilom“. Ove i ostale mjere 
za optimiziranje poboljšale su specifičnu snagu za tri do pet posto. 2. Koriste se IE3-motori koji 
posebno štede energiju. Ovi „Premium Efficiency“-motori u EU će od 01. siječnja 2015. godine po-
stati obavezni; a kako bi korisnici čak i ranije mogli uštedjeti puno energije, Kaeser Kompressoren 
već sada se prebacuju na  IE3-pogonske motore. 3. ekonomičan 1:1 direktan pogon izbjegava 
gubitke prijenosa snage s reduktorom ili remenskim pogonom. Na kraju 4. također novorazvijeno 
interno upravljanje kompresora Sigma Control 2 s pet programiranih varijanti kontrole prilagođava  
snagu potiskivanja optimalno u skladu s potrošnjom komprimiranog zraka i tako dodatno štedi 
energiju.  
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Puni novih ideja 
Sigma Control 2 nudi brojne prednosti: 
Varijabilna sučelja i – sasvim novo – 
utični komunikacijski moduli povećavaju 
„lakoću kontakta“ kod komunikacije s 
upravljačkim sklopom komprimiranog 
zraka, računalnim mrežama, Facility-
Management sustavima i sustavima 
tehnologije kontrole odnosno dijagnoze 
i nadzora na daljinu kao što je Teleser-
vice. Veliki zaslon olakšava direktnu 
komunikaciju korisnika sa sustavom. 
Ulaz za SD memorijske kartice ubrza-
va očitavanje memorije podataka i 
ažuriranja softvera. K tome RFID uređaj 
za čitanje omogućava standardiziran-
je usluge, ponovno povećanje kvalitete 
i njezino profesionalno osiguravanje. 
Sigma Control 2 kod modularno konfi-
guriranih sustava nadzire sve postojeće 
module:  kompresor, rashladni sušač i  
pretvarač frekvencije.
Vrlo učinkovit rashladni sustav novih 
uređaja omogućava vrlo niske tempe-
rature izlaza komprimiranog zraka. On 
uključuje filtar kondenzata s automatski 
kontroliranim odvodom, koji razdvaja 
više od 95 posto nastalog kondenzata 
od struje zraka. Rashladni uređaj mon-
tiran na stražnjoj strani sustava koristi 
vlastiti usisni otvor velike površine za 
rashladni zrak. Termički rasterećujući 
učinak ovog sustava značajno povećava 
učinkovitost i pouzdanost naknadno 

spojenih komponenti za pripremu kom-
primiranog zraka.   

U svim slučajevima 
Osim standardnih sustava dostupne su 
verzije s montiranim modulom rashlad-
nog sušača za kreiranje i sušenje kom-
primiranog zraka na maloj površini. 
Rashladni sušač je kreiran za velike 
temperature okoline i radi s vrlo ma-
lim gubitkom tlaka. On treba 
znatno manje ener-
gije i gotovo 50 posto 
manje rashladnog 
sredstva. Kompresor 
gotovo i da termički 
ne utječe na sušač 
postavljen u odvoje-
nom kućištu. 
CSD- i CSDX-kom-
presori također se 
mogu dostaviti SFC-
regulacijom broja 
okretaja, a kao i 
standardni susta-
vi optimirani su za 
najbolju moguću 
ekonomičnost, si-
gurnost rada i lakoću 
održavanja.
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 U „Wilder Käser“odnedavna odani 
Airtower podržava moderni, energet-
ski štedljivi Secotec rashladni sušač 

Tirolski proizvođač sira „Wilder 
Käser“ s novom tvornicom 
sira otvorenom za posjetitel-
je u dijelu mjesta Gasteig u 
Kirchdorfu u Tirolu predstavlja  
posebno aromatičnu atrakciju.

Kaeser Kompressoren u tvornici Wilder Käser

Već gotovo dvadeset godina Bernhard 
Widauer u podnožju vrlo poznatog tiro-
lskog planinskog masiva „Wilder Kaiser“ 
u svojoj prikladno nazvanoj manufakturi 
„Wilder Käser“ proizvodi alpske speci-
jalitete od sira. Nedavnim preseljenjem 
proizvodnje u novouređenu tvornicu sira 
otvorenog tipa je provjereni – i živahan 
– Airtower 8 Kaeser Kompressoren do-
bio je novu primjenu. On odsada pripre-
ma komprimirani zrak za novi rashladni 
sušač.  
Zrak obavlja isključivo mehanički rad, 
kao na primjer kada je potrebno ispraz-
niti kace sa sirom. K tome služi i  kao 
medij za rad i kontrolu stroja za pakiran-
je i etiketiranje, na kojem se slažu ručno 

proizvedeni specijaliteti tvornice Wilder 
Käser. 
Već u prvoj godini postojanja otvorena 
tvornica sira postala je stalan sastavni 
dio regionalne ponude turizma. Simbi-
oza iz 500 godina stare drvene seoske 
kuće i vrhunske moderne manufakture 
namirnica je lijep primjer toga da je i bez 
velikih izmjena moguće spojiti tradiciju 
i modernu. U restoranu  „Gute Stube“ 
moguće je udobno se smjestiti i uživati 
u specijalitetima kuće. A tijekom toplijeg 
godišnjeg doba je velika terasa najbolje 
mjesto za isprobavanje proizvoda  Wil-
der Käser s pogledom na Wilder Kaiser.

Komprimirani zrak za proizvodnju sira 
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